
 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENU POPRAWINY 

80   ZŁ / OS. 
 

 

OBIAD  Zupa (jedna do wyboru) 
   Rosół królewski z makaronem 

   Krem brokułowo - paprykowy (dwukolorowy) 

   Krem cebulowy z grzankami czosnkowymi 
 

   Danie główne (jedno do wyboru) 
   Karczek w sosie piwnym, kluski śląskie, buraczki na ciepło 

   Filet z kurczaka w marynacie ze świeżych ziół i czosnku, ziemniaki, surówka z białej kapusty 

   Schab nadziewany pieczarkami i cebulką, ziemniaczki opiekane, kapusta zasmażana 
 

ZIMNA PŁYTA Wybór wędlin 
          Pieczywo    (NIELIMITOWANE) 
 

DANIE CIEPŁE Bigos po staropolsku na czerwonym winie, z suszoną śliwką    

(jedno do wyboru) Kwaśnica z żeberkiem wędzonym 

   Żurek na wędzonce z jajkiem i kiełbasą 
 

NAPOJE  Kawa, herbata  

GORĄCE  (NIELIMITOWANE) 
 

NAPOJE  Woda źródlana z cytryną 0,5 l 

ZIMNE  Sok owocowy 0,5 l 

 

 

W cenie menu: 

1. Napoje gorące bez ograniczeń. 

2. Wynajem Restauracji na wyłączność (maksymalnie do godziny 2:00). 

Każda kolejna godzina to koszt 500 zł 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENU POPRAWINY – BIESIADA GRILLOWA 

90 ZŁ / OS. 
 

 

POWITANIE  Moskol z masłem czosnkowym i żurawiną 
    

DANIE GRILLOWE Karczek  

   Kiełbasa grillowa 

   Kiełbasa biała 

   Szaszłyk drobiowy 

   Warzywa grillowane 
 

DODATKI  Ziemniaki pieczone 

   Chleb wiejski 

   Ketchup, musztarda, sos czosnkowy, sos chrzanowy 

   Ogórki kiszone 

   Kapusta kiszona 

   Smalec wiejski 
 

NAPOJE  Kawa, herbata  

GORĄCE  (NIELIMITOWANE) 
 

NAPOJE  Woda źródlana z cytryną 0,5 l 

ZIMNE  Sok owocowy 0,5 l 

 

 

W cenie menu: 

1. Napoje gorące bez ograniczeń. 

2. Wynajem części grillowej wraz z podcieniami i ogródkami letnimi pod restauracją na wyłączność  

(maksymalnie do godziny 2:00). 

Każda kolejna godzina to koszt 500 zł 


